L' esperienza nel settore dei semilavorati,
ci ha portati ad investire nello studio
di formulazioni in grado di
apportare molti nutrienti
necessari al -nostro benessere,
in maniera del tutto naturale.

Rustichetto Integrale
e il semilavorato perfetto
per prodotti da forno speciali.
I'semi di lino e girasole,
costituiscono una fonte naturale
di omega 3 ed omega 6.

E insieme ai semi di psyllium
combattono l'innalzamento del
picco glicemico,
riducendo il gonfiore intestinale ed
aumentando il senso di sazieta.

La nostra forza ¢ la trasparenza.
Riportiamo i valori nutrizionali medi
per 100 gr di pane ottenuto con
Rustichetto Integrale,
per informarti ed assicurarti
della qualita dei nostri semilavorati.
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SEMILAVORATO
CON SEMI DI GIRASOLE, LINO E
PSYLLIUM
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Il pane realizzato con questo mix presenta
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